
  
 

Rzeszów, 12.10.2026 r. 

ZAPYTANIE OFERTOWE 
 

W związku z rozpoczęciem procedury o udzielenie zamówienia publicznego w przedmiocie organizacji 
imprezy "Otwarcie Podkarpackiego Centrum Lekkiej Atletyki” Zamawiający zaprasza do złożenia ofert na 
zapewnienie kompleksowej usługi gastronomicznej dla uczestników imprezy organizowanej w Rzeszowie w 
dniu 7 listopada 2026 r. w godzinach 17:00 – 22:00. 
 

Nazwa (firma) oraz adres Zamawiającego 

Estrada Rzeszowska ul. Jagiellońska 24, 35 -025 Rzeszów wpisana do Rejestru Instytucji Kultury 

prowadzonego przez Prezydenta Miasta Rzeszowa pod numerem RIK: 04, posiadająca numer NIP: 813-02-69-

058, REGON: 000279806. 

POSTANOWIENIA OGÓLNE 

1. Niniejsze postępowanie na mocy   art. 11 ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 11 września 2019 r. prawo zamówień 

publicznych (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1605, 1720) nie podlega tej ustawie. 

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany treści niniejszego zapytania ofertowego do upływu terminu 

składania ofert. Dokonane zmiany przekazuje się niezwłocznie wszystkim Oferentom, do których zostało 

wystosowane zaproszenie i jest ono dla nich wiążące. O dokonanych zmianach informuje się także na stronie 

internetowej, na której zostało zamieszczone ogłoszenie o prowadzonym postępowaniu konkursowym. 

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia niniejszego postępowania bez podania 

uzasadnienia, a także do pozostawienia postępowania bez wyboru ofert. 

4. Zapytanie ofertowe służy rozeznaniu rynku i nie zobowiązuje Zamawiającego do złożenia zamówienia. 

OPIS PRZEDMIOTU ZAPYTANIA OFERTOWEGO 

Zapytanie ofertowe dotyczy obsługi gastronomicznej (na wyłączność) uczestników imprezy "Otwarcie 

Podkarpackiego Centrum Lekkiej Atletyki” w dniu 7 listopada 2026 r. w godzinach 17:00 – 22:00. 

ZAKRES USŁUGI I ZAŁOŻENIA KONKURSU 

a. Zapytanie ofertowe dotyczy zapewnienia kompleksowej obsługi gastronomicznej (z wyłącznością) podczas 

ww. imprezy, na którą składać się powinno: 

- zapewnienie min. 8 stanowisk sprzedaży gastronomicznej z różnorodną ofertą, w tym wersja mięsna             

i wegetariańska (warunek konieczny), 

- sprzedaż napojów bezalkoholowych, 

- sprzedaż piwa do 3,5 % (co najmniej 8 stanowisk), 

- sprzedaż słonych i słodkich przekąsek, 

- zapewnienie odpowiedniej infrastruktury w postaci np.: stolików koktajlowych min. 16 szt. lub mebli 

dedykowanych; 

- zapewnienie pojemników na śmieci oraz bieżącego utrzymania czystości w obrębie stoisk sprzedaży 

i miejsca konsumpcji w trakcie i po zakończeniu imprezy, 



  
 

- zapewnienie 100 darmowych porcji dań dla wolontariuszy i zespołu technicznego. 

b. Sprzedaż i dystrybucja muszą być bezwzględnie dostosowana do obwiązujących przepisów prawa 

i obostrzeń sanitarnych. 

c. Niedopuszczalne jest wprowadzanie innych niż monetarne (PLN) rozliczanie transakcji (żetony, talony, 

kupony, itp.). 

 

WARUNKI WYMAGANE DLA OFERENTÓW: 

W zapytaniu ofertowym mogą wziąć udział Oferenci, którzy: 

1.Akceptują treść zapytania ofertowego bez zastrzeżeń - złożenie oferty jest uważane równoznacznie za 

akceptację treści warunków postępowania. 

2.Posiadają uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa 

nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień. 

3.Posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponują potencjałem technicznym i osobami zdolnymi 

do wykonania zamówienia. 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA OFERTY: 

1. Treść złożonej oferty musi zawierać:  

a) opis kompleksowej obsługi gastronomicznej, 

b) ofertę cenową za wyłączność na usługi realizowane w ramach tego zadania  

2. Ofertę należy sporządzić na formularzu ofertowym, którego wzór stanowi załącznik do zapytania 

ofertowego, zgodnie z wymaganiami umieszczonymi w zapytaniu. 

3. Formularz oferty oraz wszystkie wymagane załączniki winny być podpisane przez upoważnionego 

przedstawiciela, uprawnionego do reprezentowania zgodnie z aktem rejestracyjnym, wymogami 

ustawowymi oraz przepisami prawa. 

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcy do wyjaśnienia treści złożonej oferty lub do 

uzupełnienia i wyjaśnienia dokumentów wymaganych wraz z ofertą. 

5. Sposób składnia ofert: 

a) Oferta może zostać sporządzona przez uprawnioną do tego osobę w formie elektronicznej lub 

w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, lub dokument jako 

cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, 

podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i następnie przesłana na wskazany w ogłoszeniu adres email; 

b) oferta może zostać również sporządzona poprzez cyfrowe odwzorowanie (np. skanu), uprzednio 

przygotowanego i podpisanego w formie pisemnej dokumentu i następnie przesłanego na wskazany w 

zapytaniu adres e-mail. 

6. Jeżeli Formularz oferty i załączniki zostaną podpisane przez ustanowionego pełnomocnika, jest on 

zobowiązany do przedłożenia dokumentu potwierdzającego jego uprawnienia do składania oferty 

(pełnomocnictwo). 

7. W przypadku składania ofert przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia 

publicznego, a to w formie spółki cywilnej, wymaga się załączenia do oferty dokumentu, z którego wynikać 

będzie umocowanie do samodzielnej reprezentacji spółki danego wspólnika spółki albo pełnomocnictwa. 



  
 

Zamawiający informuje, iż umocowanie do podpisania oferty nie zastępuje ustanowienia pełnomocnika do 

reprezentowania wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego będących 

spółką cywilną (jeśli dotyczy). 

8. Oferty, które wpłyną po upływie terminu wyznaczonego w niniejszym zapytaniu ofertowym nie będą 

rozpatrywane i podlegać będą odrzuceniu. 

 

KRYTERIA OCENY OFERT 

• 40% ocena za różnorodność zaproponowanej oferty (w tym wersji mięsnej oraz wegetariańskiej),  

• 60% wysokość zaproponowanej opłaty za wyłączność. 

OPIS KRYTERIÓW OCENY OFERT, WRAZ Z PODANIEM WAG TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT 

1. Zamawiający będzie oceniał ważne, niepodlegające odrzuceniu oferty według następujących kryteriów: 

Nr Nazwa kryterium Wskaźnik oceny Waga 
Maksymalna liczba 

pkt. 

 1 różnorodność zaproponowanej 

oferty (w tym liczba propozycji w 

wersji mięsnej oraz wegetariańskiej 

oraz liczba słodkich i słonych 

przekąsek i napojów) 

K1 40% 40 pkt 

2 wysokość zaproponowanej opłaty za 

wyłączność K2 60% 60 pkt 

 
 

2.      Punkty przyznawane za podane w pkt 1 kryteria będą liczone według następujących wzorów i zasad: 

Nr kryterium   

1 
różnorodność zaproponowanej oferty (w tym liczba propozycji w wersji mięsnej 
oraz wegetariańskiej oraz liczba słodkich i słonych przekąsek ) 

K1 = 40 % 
Punktacja za: 

- liczba propozycji mięsnych ciepłych - (2 pkt. za 1 propozycję - max. 10 pkt), 
- liczba propozycji wegetariańskich  ciepłych - (2 pkt. za 1 propozycję - max. 10 pkt)  
- liczba propozycji słodkich przekąsek – (1 pkt za 1 propozycję - max 5 pkt.) 

- liczba propozycji słonych przekąsek  - (1 pkt za 1 propozycję - max 5 pkt.) 
- liczba propozycji napojów bezalkoholowych - (2 pkt. za 1 propozycję - max. 10 

pkt)  

2 

K2 = 60% 
wysokość zaproponowanej opłaty za wyłączność 

 



  
 

3. Wybór najkorzystniejszej oferty będzie dokonany na podstawie oceny oferty wyliczonej za pomocą 

następującego wzoru: 
 
Ocena oferty = K1 + K2  
 

   Liczba punktów przyznana Wykonawcy 
K1 =  -------------------------------------------------------------------         x40 
     Maksymalna liczba punktów  

możliwa do uzyskania w kryterium K1  
 

 
                 Liczba punktów przyznana Wykonawcy 

K2 =  -------------------------------------------------------------------         x60 
     Maksymalna liczba punktów  

możliwa do uzyskania w kryterium K2  

 

4. Oferta z maksymalną liczbą przyznanych punktów (w oparciu o ustalone kryteria) zostanie uznana za 
najkorzystniejszą, a pozostałe oferty będą sklasyfikowane zgodnie z liczbą uzyskanych punktów. 
Realizacja zamówienia zostanie powierzona Wykonawcy, którego oferta uzyska najwyższą liczbę 

punktów. 
5.   Jeżeli dwie lub więcej ofert będzie przedstawiać taki sam bilans wszystkich kryteriów oceny ofert, 
Zamawiający wybierze spośród nich ofertę, która otrzymała najwyższą ocenę  

w kryterium o wyższej wadze. Jeżeli nie można dokonać wyboru oferty w sposób określony powyżej, 
zamawiający wzywa Wykonawców, którzy złożyli te oferty do złożenia w terminie określonym przez 

zamawiającego ofert dodatkowych.      
6.      W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących 
treści złożonych ofert. Niedopuszczalne jest prowadzenie między Zamawiającym  

a Wykonawcą negocjacji dotyczących złożonej oferty oraz z zastrzeżeniem pkt 7 dokonywanie 

jakiejkolwiek zmiany w jej treści. 
7.      Zamawiający poprawia w ofercie:  
– oczywiste omyłki pisarskie,  
– oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,  

– inne omyłki polegające na niezgodności oferty z dokumentami zamówienia, niepowodujące istotnych 
zmian w treści oferty, niezwłocznie zawiadamiając o tym Wykonawcę, którego oferta została 
poprawiona. 
 

MIEJSCE I TERMIN ZŁOŻENIA OFERTY 

1. Ofertę należy złożyć do dnia 16.10.2026 r. do godz. 12.00 w sekretariacie Estrady Rzeszowskiej ul. 

Jagiellońska 24, 35-025 Rzeszów (w zaklejonej, nieprzezroczystej ofercie) lub drogą mailową na 

adres: sekretariat@estrada.rzeszow.pl 

2. UWAGA! decyduje data wpływu oferty 

3. Oferta z dopiskiem: 

4. „Oferta na zapewnienie kompleksowej usługi gastronomicznej dla uczestników imprezy pn. 

Otwarcie Podkarpackiego Centrum Lekkiej Atletyki” 

5. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 16.10.2026 r. o godzinie 12.00 w siedzibie Zamawiającego. 

6. Oferty złożone po terminie nie podlegają rozpatrzeniu. 



  
 

POSTANOWIENIA DODATKOWE 

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo przeprowadzenia dodatkowych negocjacji i przerwania na 

każdym etapie postępowania ofertowego bez podania przyczyny. 

2. Zamawiający ma prawo nie powiadamiać oferentów, których oferta nie została wybrana o wyniku 

przedmiotowego postępowania. 

3. Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia zakresu i jakości usługi zgodnej  z zaproponowaną 

ofertą. 

4. Niedopuszczalne jest składanie ofert częściowych na każde zadanie. 

5. Zamawiający informuje o funkcjonującej "Wewnętrznej procedurze dokonywania zgłoszeń naruszeń 

prawa i podejmowania działań następczych w Estradzie Rzeszowskiej", której treść dostępna jest na 

stronie www.estrada.rzeszow.pl w zakładce "sygnaliści".  

6. Oferent/Wykonawca zobowiązuje się do przekazania swoim pracownikom, podwykonawcom i innym 

osobom, którzy z jego strony wykonywać będą pracę/usługę w Estradzie Rzeszowskiej lub na rzecz 

Estrady informacji o funkcjonującej "Wewnętrznej procedurze dokonywania zgłoszeń naruszeń 

prawa i podejmowania działań następczych w Estradzie Rzeszowskiej". Dodatkowo Zamawiający 

przekazuje Klauzulę informacyjną dotyczącą zasad przetwarzania danych osobowych 

sygnalisty/osoby zgłaszającej w związku z przyjmowaniem zgłoszeń wewnętrznych zawierających 

informacje o naruszeniu prawa i z podejmowaniem działań następczych w Estradzie Rzeszowskiej 

oraz Klauzulę informacyjną dotyczącą zasad przetwarzania danych osobowych osób, których dane są 

przetwarzane w procesie o naruszeniu prawa i z podejmowaniem działań następczych w Estradzie 

Rzeszowskiej. 

7. Informacje wynikające z art. 13 ust. 1 i 2 oraz art. 14 ust. 1 i 2 Rozporządzenia Parlamentu 

Europejskiego i Rady(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w 

związku z przetwarzaniem danych osobowych w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz 

uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólnego rozporządzenia o ochronie danych), dalej "RODO" – 

Stanowi Załącznik nr 5 do nin. Zaproszenia „Klauzula Informacyjna zamawiającego o przetwarzaniu 

danych dla uczestników postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, do którego nie ma 

zastosowanie ustawa Prawo zamówień publicznych, wykonawców oraz innych osób, których dane 

osobowe pozyskano w związku z ubieganiem się o udzielenie zamówienia bądź w związku z realizacją 

zamówienia przez wykonawcę”. 

 
Załączniki: 
1 formularz ofertowy 
2 wzór umowy 
3 Klauzula informacyjna przetwarzania danych osobowych sygnalisty  
4 Klauzula informacyjna przetwarzania danych innych osób niż sygnalista  
5 Klauzula informacyjna do zamówienia publicznego do którego nie stosuje się przepisów Pzp 
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